
NAVIDAD 2023
 Ch�stmas... it´s t�e to meet aga� 

es mento de celebrar



Copa de cava de bienvenida 

ape�tivos
Chupa Chups de queso Idiazábal

Buñuelos de bacalao con tinta de calamar 

�t�ntes
Crema de carabineros con brunoise de txangurro y verduras

o
Carpaccio de presa ibérica con mahonesa

de macadamia y tartar de tomate

p�nc�ales
Pechuga de pavo con relleno navideño y patatas baby

o
Rodaballo asado con timbal de verduras y emulsión de cilantro

postre
Parfait de Baileys con crema de chocolate y avellanas

Selección de vinos bodega Palmyra
Agua, cervezas, refrescos y cafés incluidos

Adulto 59€ / Infantil 25€
IVA incluído

Almuerzo de Navidad 
25 Diciembre



Ch�stmas lun� 
25� December 

Welcome glass of Cava

appetizers
Idiazabal cheese Chupa Chups

Cod fritters with squid-ink

starters
Prawn cream with crab brunoise and vegetables

or
Iberian pork carpaccio with macadamia mayonnaise and tomato tartare

ma�s
Turkey breast with Christmas stu�ng and baby potatoes

or
Roasted turbot with vegetable timbale and coriander emulsion

de�ert
Baileys parfait with chocolate hazelnut spread

Palmyra wine cellar selection
Water, beers, soft drinks and co�ees included

Adult 59€ / Child 25€
VAT Included



C�a de gala F� De Año 
31 Diciembre

cóctel de bi�v�ida
Vieiras soasadas con lima

Blinis con skagen y caviar de trucha

Bombón de foie y almendras

Coca de brandada de bacalao y coulis de pimientos

m�ú
Ensalada de gambón y langostinos con emulsión de boletus y trufa

Pionono de lenguado y salmón con tagliatelles de algas y salsa de ostras

Sorbete de manzana verde 

Solomillo de ternera, roti de patata y salsa perigord

Chocolate rocher y chantilly de naranja

bodega
Cava: Carles Andreu Brut Nature Gran Reserva 2019

Blanco: O Fillo da Condesa (Albariño, Rias Baixas) 2022

Tinto: PradoRey Finca Valdelayegua Crianza (Tempranillo, Ribera del Duero) 2019

Adulto 169€ / Infantil 75
IVA Incluido

Músi� y bar� l�re con Dj.

Dulces navideños, m�nar�ses y uvas de la suerte pa� �pezar el año 2024

Rec�a con consomé, Ibé�cos, quesos, sándwi�es y repostería va�ada



welcome cocktail
Seared scallops with lime

Skagen blinis with trout caviar

Foie gras and almonds bonbon

Cod brandade coca and pepper coulis

m�u
King prawn and shrimps salad with boletus and tru�e emulsion

Sole and salmon pionono with seaweed tagliatelles and oyster sauce

Green apple sorbet

Beef tenderloin, potato roti and perigord sauce

Chocolate rocher and orange chantilly

cear
Cava: Carles Andreu Brut Nature Gran Reserva 2019

White: O Fillo da Condesa (Albariño, Rias Baixas) 2022
Red: PradoRey Finca Valdelayegua Crianza (Tempranillo, Ribera del Duero) 2019

New Y�r´s Eve
31 December

Live music and op� bar with DJ.

Ch�stmas sweets, m�nar�ses and lucky g�pes to start the new y�r 2024

Mid-n�ht snacks with consommé, Ibe�an hams, �eeses, sandwi�es and a�orted past�es

Adult 169€ / Child 75€ 
VAT Included



Feliz Navidad

APARTHOTEL MONARQUE SULTÁN 4*

Calle Arturo Rubinstein, s/n - Marbella  | +34 952 858 423 | sala@restaurantepalmyra.es

 Y prpero Año Nuevo


