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Chnistmas... it’s time o meel again




Rty .
Almuerzo de Navidad

Copa de cava de bienvenida

aperilivos

Chupa Chups de queso Idiazabal
Bunuelos de bacalao con tinta de calamar

entrantes

Crema de carabineros con brunoise de txangurro y verduras
o)
Carpaccio de presa ibérica con mahonesa
de macadamia y tartar de tomate

principales

Pechuga de pavo con relleno navidefio y patatas baby
o)
Rodaballo asado con timbal de verduras y emulsion de cilantro

postre

Parfait de Baileys con crema de chocolate y avellanas

Seleccion de vinos bodega Palmyra
Agua, cervezas, refrescos y cafés incluidos

Adulto 59€ / Infantil 25€
IVA incluido
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Chn?tﬁmas [unch

Welcome glass of Cava

appelizers

Idiazabal cheese Chupa Chups
Cod fritters with squid-ink

starters

Prawn cream with crab brunoise and vegetables
or
Iberian pork carpaccio with macadamia mayonnaise and tomato tartare

mains

Turkey breast with Christmas stuffing and baby potatoes
or
Roasted turbot with vegetable timbale and coriander emulsion

dessert

Baileys parfait with chocolate hazelnut spread

Palmyra wine cellar selection
Water, beers, soft drinks and coffees included

Adult 59€ / Child 25€
VAT Included
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. Cena de dala Fin De Ano ~« = 1.1
v « oo Coclel de bienvenida °3 « g
e Vieiras soasadas con lima
e, | ) Blinis con skagen y caviar de trucha oy |
& Bombon de foie y almendras
&\ Coca de brandada de bacalao y coulis de pimientos
menu

Ensalada de gambon y langostinos con emulsion de boletus y trufa
Pionono de lenguado y salmon con tagliatelles de algas y salsa de ostras
Sorbete de manzana verde
Solomillo de ternera, roti de patata y salsa perigord
Chocolate rocher y chantilly de naranja

bodega

Cava: Carles Andreu Brut Nature Gran Reserva 2019
Blanco: O Fillo da Condesa (Albarifio, Rias Baixas) 2022
Tinto: PradoRey Finca Valdelayegua Crianza (Tempranillo, Ribera del Duero) 2019
Musica vy barra libre con Di.
Dulces navidenos, mignardises y uvas de la suerte para empezar el ano 2024
Recena con consomé, Ibéncos, quesos, sandwiches v reposteria vanada

Adulto 169€ / Infantil 75
IVA Incluido



welcome cocklail

Seared scallops with lime
¢ ® Skagen blinis with trout caviar
= =3 Foie gras and almonds bonbon .
& ' Cod brandade coca and pepper coulis o,

menu

King prawn and shrimps salad with boletus and truffle emulsion
Sole and salmon pionono with seaweed tagliatelles and oyster sauce
Green apple sorbet
Beef tenderloin, potato roti and perigord sauce
Chocolate rocher and orange chantilly

cellar

Cava: Carles Andreu Brut Nature Gran Reserva 2019
White: O Fillo da Condesa (Albarifio, Rias Baixas) 2022
Red: PradoRey Finca Valdelayegua Crianza (Tempranillo, Ribera del Duero) 2019

Live music and open bar with DI.
Chnistmas sweets, mignardises and lucky grapes to start the new year 2024
Mid-night snacks with consommeé, Iberian hams, cheeses, sandwiches and assorted pastries

Adult 169€ / Child 75€
VAT Included
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